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その１、徹底した管理と良質な環境 
最先端の品質管理方法により安心安全を確保し、浜名湖の 

温暖な気候と地下からの天然水という理想的な環境により、 

脂がのった大きなうなぎに育ちました。 

その２、ふっくら柔らかの焼工程 
旨味と栄養を逃さない独自の深蒸しと、こだわりのタレでの 

４回の焼工程により皮までふっくら柔らかく仕上げました。 

旨さに自信あり 

2380 円 
１尾（１４０ｇサイズ） 

円 2571 税込 

通常 2580円（税抜） 

今年は漁が少なく希少価値が高いうなぎです。 

全店合計１１０枚限りの数量限定のご奉仕になります。 

伝統は味への挑戦から 

浜名湖うなぎ 

浜名湖産 

深蒸しうなぎ長蒲焼 


