
予約限定商品
4～5人前

39.2cm ×39.2cm 

商品サイズ

＜消費期限＞
当日限り

Washoku
割烹料理店で腕を磨き焼津市で
人気惣菜店のオーナーシェフとして
長年腕をふるい、その後「葡萄の丘」で
活躍。出汁の達人として FINE DELI
でも数々の新メニューを開発中です。

内田 晃博
ファインデリ和食料理長

＜お受取日＞
◇年内12/31日(水)まで※No.3のみ12／31受取り不可

◇年始1/4日(日)～ ◇受取時間：１１：００～

＜下＞
・ビーフシチュー
・牛バラ肉のクリームシチュー
・牛バラ肉の赤ワイン煮
・牛肉ときのこのソテーのサラダ
・牛肉・トマト・チーズのサラダ
・牛肉とペンネパスタのサラダ

＜上＞
・牛肉のからあげ
・牛ヒレ肉のベーコン巻き
・サーロインステーキ
・世界のチーズ入りキッシュ
・牛肉もも肉のローストビーフ
※オリエンタルソース＆和風ソース付

＜中央＞
・牛肉と仔牛肉のビトック
・牛肉とマッシュポテトのコロッケ
・ローストビーフの握り寿司
・自家製レーズンバター
・みかんのグラッセ

予約限定商品
＜消費期限＞
2日間

牛肉のオールドファッション (only g you!)

￥9,200 税込9,936 円

1  FINE DELI 　French 冷蔵品

税込 5,400 円

常  温

スパイス王国からのごちそうオードブル
￥5,000

3  EF CURRY 　

4～5人前
直径35cm

商品サイズ

＜消費期限＞
当日限り

みんなが主役のオードブル
￥6,000 税込6,480 円

2  FINE DELI   Wasyoku　 冷蔵品

KO mart fine がプロデユースする老舗フレンチレストランと
KO mart fine のこだわりが創り出す
本格フレンチデリです。

藤枝市内に２店舗、富士市に 1 店舗を展開するネパール人シェフによる
本格ネパール・インド料理のお店。世界中から集めてきた良質なスパイスや
ハーブを使ったココロにもカラダにも嬉しい、美味しいお料理を提供します。年末年始が華やぐ

ファインデリフレンチ
FINE DELI FRENCH

ファインデリ
FINE DELI 

イーエフカレー
EF CURRY 

これぞ、フレンチ!! が楽しめる豪華三段重 専門店ならではの美味しさです!!
1枚、1枚、丁寧に
タンドールで
焼き上げた　　　　　　　　　　　　
本格ナンです！

２種類の
カレーを
食べ比べ
出来ます!!

実店舗で大人気!!
たっぷりお野菜に炭焼き
チキンをナンでロール！
ボリューミー＆ヘルシー!!
お子様にも人気です!!

お子様も
大丈夫!

イ
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の
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が
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方
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味
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召
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け
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U
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イ
ー
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フ
カ
レ
ー  

グ
ラ
ン
ド
シ
ェ
フ

本国で腕を磨き、来日後は新橋の人気店を
経て EF Curry へ。
本場インド・ネパール料理の魅力を損なう
ことなく、日本の方にも美味しいと感じて
喜んで頂きたいという一心で努力を重ねて
きました。スパイスの素晴らしさを日本に
伝えたいとカラダに優しいメニューを
開発中です。
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①サモサ
②チリカレー　　　　　　　
③チーズナン

④鶏のカシューナッツクリーム焼
⑤チキンティッカ
⑥かぼちゃのスイーツ 　⑦モモ

⑧プレーンナン ⑩ナンロール

　
⑨味付け卵
⑩ビリヤニ（野菜）

A  バターチキンカレー
B  ほうれん草ときのこのカレー

クリスマスにも、
おせちにも、どうぞ。

P�ty H�s-d'œuvre

⑥スモークサーモン

⑦鮭のちゃんちゃん包み焼き

⑧無頭海老

⑨とろける玉子焼き

みんなでワイワイ
楽しみながら
おなかいっぱいに
なれるオードブル

①愛彩鶏の甘辛揚げ

②エビのベシャメルフライ

③合鴨の燻製

④キャロットラペ＆オレンジ

⑤紫キャベツとクミンSEEDのマリネ

お肉や魚介がバランスよく

入って三世代でお楽しみ

いただけます !!

�ご予約
定休日を除く受取日の4日前まで(定休日1/1.2)

�お受け取り
年内12/31まで
年始1/5から

�お受取時間　11:00～

A

B

予約限定商品

出汁の達人のシェフが創る本格和食や
イタリアン、エスニック料理など
バラエティ豊かな美味しいお料理を
気軽にお楽しみいただけるデリ。

＜予約受付＞
定休日を除くお受取日の4日前まで(定休日1/1・2)

牛肉を知り尽くしたシェフによる、牛肉の美味しさを13種類の
お料理で贅沢に味わえる大人気のフレンチオードブルです。

おせちとしてもお楽しみいただけます
～お正月テーブルコーディネート～

   
1

2 3

F
rench

原
澤 

勝
也

京都・東京・箱根などの有名ホテルのフレンチシェフ
として腕を磨く。日本人最年少にてイギリスアン王女
主催のワールドマスターシェフズソサイエティーの
メンバーに選出。
2003 年 清水にて「プティパリドラターブル」を開店
本格的フレンチをより身近に感じてもらえるオープン
キッチンの店内は、老若男女様々なお客様でいつも満席
でした。2022 年 10 月で閉店。
2022 年 11 月より KO mart fine のフレンチ部門のシェフ
として、本格フレンチを新たなスタイルでご提供します。

フ
ァ
イ
ン
デ
リ
総
料
理
長

本当の牛の美味しさを
知ってもらいたい

牛肉のお料理が 3 品
増えて 13 種類に !!

４～５人前
27.5cm×19cm×5cm（一段）

商品サイズ



　※リボン・オーナメント等は含まれません

お正月にも
おすすめです

予約限定商品

塩麹の旨味と継ぎ足した特製のタレを使用。じっくりねかせて
まろやかに仕上げた手作りならではの味をお楽しみください。

ソーセージ、ボイルポテトを入れたミートパテをベーコンで巻き、じっくりと

ジューシーに焼き上げました。本格デミグラスソースをつけてお召し上がりください。

＜賞味期限＞
冷凍で40日
解凍後は２日間

4～６人前
5号（直径15cm）

商品サイズ

5～６人前
（直径25cm）

商品サイズ

2人前
23.5cm×20cm

商品サイズ

常 温

常 温

ご予約価格 　　税込 929円￥860
店頭販売価格 　税込 962円￥890

ご
予

約で
おトク！

特製タレが最高に美味しい　　

骨なしチキンも人気です!!　　

時見シェフの彩り華やかなサーモンパイが新登場!!　　テーブルが華やぐごちそう

＜消費期限＞
当日限り常 温5

北海道産桜姫のローストチキン（１本）
 FINE DELI   Washoku

冷蔵品

冷蔵品

冷凍品

８
季節のデコレーションフルーツ

 フルーツファクトリー  

￥3,500 税込3,780 円

10
いちごとピスタチオのシャルロット
 KO mart fine

FINE DELI
Delicious Delicatessen

& E     F
C U R R Y

クリスマスを楽しく盛り上げてくれる
ごちそうをお届けします。
＜予約締切＞お受取日の４日前まで

2人前
27cm×18cm

商品サイズ

2人前
21.7cm×21.7cm

商品サイズ

＜消費期限＞
当日限り

＜消費期限＞
当日限り

＜消費期限＞
当日限り

予約限定商品9
タンドールミックスセット

 E→F CURRY  
￥1,880 税込2,031 円

￥4,500 税込4,860 円

＜消費期限＞
当日限り

年明け1/４日(日)～
◇お受取日：年内～12/30日(火)まで

◇受取時間：１１：００～

◇ご予約受付：定休日を除くお受取日の4日前まで(定休日1/1・2)

◇お受取日：12/20日(土)～25日(木)

◇受取時間：11：００～

No5・7の商品  ＜予約受付＞お受取日の４日前まで
12/2１日 ( 土 )～25 日 ( 水 ) は店頭でも販売して
おりますが数に限りがございますのでお得なご予約を
オススメしております。

冷凍品

＜予約受付＞
お受取日の4日前まで

お受取日：12/６日(土)～25日(木)
受取時間：10：００～

レッドオニオンの
ロースト

粒マスタード

トマト麹のコクが
美味しいソース

インカのめざめの
ローストポテト

特製のトマト麹と粒マスタードの
２種のソースでお召し上がりください。

  ＜予約受付＞お受取日の４日前まで(定休日1/1・2)
◇お受取日：12/1日(月)～31日(水)

◇受取時間：１１：００～

人気カレー店のチキンセットです

1/4日(日)～

  ＜予約受付＞お受取日の４日前まで(定休日1/1・2)
◇お受取日：12/1日(月)～31日(水)

◇受取時間：１１：００～1/5日(月)～

可愛くて美しいフルーツがパーティを彩ります

  ＜予約受付＞お受取日の5日前まで
◇お受取日：12/24日(水)・25日(木)・29日(月)・３０日(火)・31日(水)

◇受取時間：１１：００～

仕入れにより果物が変更になる可能性がございます（ご了承お願いいたします）

E     F
C U R R Y

国産鶏の　
ローストチキン

7
ハーブ薫るローストチキン
 FINE DELI 　

鳥肉ときのこのクリームソース
限定

100本

予約限定商品

予約限定商品

＜消費期限＞
２日間冷蔵品4

プティパリ風 ミートローフ～デミグラスソース添え～

 FINE DELI 　French

￥2,380 税込２,571 円

6
サーモンのパイ包み焼き
 FINE DELI 　

￥4,500 税込4,860 円

￥1,600 税込 1,728 円

7cm

11cm

１ 2

３

5

４

「サーモンのパイ包み焼き~マキノハニートマトを使った根菜のラタトゥイユを添えて~」
クリスマスのテーブルを
さらに華やかに。
おかずにも、おつまみにも。
ワインならスパークリングや白、
日本酒にもよく合います。
華やかな彩りは、お正月にも
おすすめです。

限定

100個

F
rench

時
見 

直
幸

フ
レ
ン
チ
料
理
長

数々の一流ホテルやレストランなどで
料理長を経験し、あらゆる調理技術を
磨いて 2025 年 KO mart fine の
DELI 部門へ。
フレンチ・イタリアンなど幅広く、
いままで培ってきた技術とアイデアで
魅力的な新しいメニューを提案します。

毎年「大人かわいい」をテーマに新作を生み出すフレジュスさんが
KO mart fine の仲間となって初めてのXmas ケーキ 。
ココアビスキュイを100%果汁使用のいちごのムースとピスタチオ
ムースではさみ、ラズベリーソースでアクセントをつけました。
今年も想像の上をいく美味しさと、大人かわいい&クラシカルで
素敵なクリスマスケーキです。

いちごのムース

ラズベリーソース

ピスタチオムース
ココアビスキュイ

ローズペタル(花びら)

100%果汁の
         いちごクリーム

KO mart fineのクリスマスケーキは大人かわいい

お客様のご要望に
お応えしてハーフサイズ
になりました。

お正月にも
おすすめです

タンドールで焼いた炭火焼の旨さをご堪能ください

インドのカッテージ風チーズの

パニールとチキンを串焼きに。

パニールの新食感をお楽しみ下さい

2. 串焼きパニールチキン

3.サモサ
4.チキンティッカ
5. 鶏のカシューナッツ
         クリーム焼き

1.タンドリーチキン

＜４人前＞

   2025 Special Xmas cake 

限定
70台

ご予約がおすすめです

12/21(日)までにご予約の方限定!!
店頭販売価格¥4,500→¥4,200 税込4,536 円

おトクな
ご予約割

54



予約限定商品 冷凍品

お
品
書
き

迎春の
ごちそう

年末年始のパーティやおせちとしても
お楽しみいただける迎春メニューです

予約限定商品

①
②

③

・
博
多
柚
子
柿

・
慈
姑
か
す
て
ら

・
黒
豆
甘
露
煮

・
伊
達
巻

・
若
桃
シ
ロッ
プ
漬

・
合
鴨
ロ
ー
ス
燻
製

・
紅
白
蒲
鉾

・
く
る
み
飴
煮

・
田
作
り

・
飛
龍
頭
煮

・
焼
湯
葉

・
梅
人
参

・
三
度
豆
煮

・
椎
茸
旨
煮

・
子
持
烏
賊
︑

・
絹
豆
腐
の
オ
ラ
ン
ダ
煮

弐
の
重

 ＜予約受付＞１２／１０(水)まで ＜お受取日＞１２／3１(水)  11:00～  No.13・14 ＜予約受付＞１２／１０(水)まで ＜お受取日＞１２／3１(水)  11:00～

【重箱サイズ 】
縦198×横198×高65(mm)
【保存方法】 
1. 賞味期限は冷凍で30日間です。
2. 解凍後は、5時間以内にお召し上がりください。
     冷蔵庫では解凍せず、常温か電子レンジで解凍してください。
                                (詳しい解凍方法は添付されています)

彩り美しい大きな一段重は、ご家族、ご友人の集まり、大切なお席などに華を添えます。
12種類もの素材をふんだん散りばめたちらし寿司

『下鴨茶寮』×札幌中央卸売市場『カネシメ髙橋水産』

【重箱サイズ 】縦185×横185×高55(mm)×2段
【保存方法 】 
1. 冷凍庫(-18℃)で保存した場合は、賞味期限は2026年1月31日です。
2. 解凍後は冷蔵庫(5～10℃)で保存してお早めにお召し上がりください。

13
海鮮・和おせち

 下鴨茶寮

￥22,000 税込 23,760 円

（二段）２~３人前

予約限定商品 冷凍品14
『下鴨ちらし寿司』
 下鴨茶寮

￥8,000 税込 8,640 円

４人前

＜消費期限＞
当日限り

1人前
19.5cm×19.５cm×４.５cm

商品サイズ雅  ～ Winter～
￥2,880 税込3,111 円

11 FINE DELI   Wasyoku　 冷蔵品
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弐
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重
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︻
参
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重
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②④　 ①③
筍
の
含
め
煮・

梅
人
参

さ
つ
ま
芋
の
蜜
煮

里
芋
の
含
め
煮

い
ん
げ
ん

た
た
き
ご
ぼ
う

・
蒲
鉾

有
頭
エ
ビ

さ
つ
ま
芋
と
栗
ご
は
ん

炙
り
鴨
パ
ス
ト
ラ
ミ

ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー

イ
ン
カ
の
め
ざ
め
の

　
　
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト

⑤
自
家
製
肉
団
子
飯
蒸
し

⑧⑨
鰤
の
柚
子
庵
焼
き

い
か
と
あ
さ
り
の
マ
リ
ネ

酢
蓮
根

は
じ
か
み

⑥
と
ろ
け
る
玉
子
焼

松
笠
黒
豆

⑦
サ
ー
モ
ン
の
握
り

穴
子
の
握
り

お
し
な
が
き

迎春にふさわしい彩り豊かな贅沢御膳

受取日の4日前まで
(定休日1/1・2)

＜予約受付＞

◇年内12/31日(水)まで
◇年始1/5日(月)～
◇受取時間：11：00～

＜お受取り日＞

出
汁
が
し
っ
か
り
効
い
て
い
る
の
で
︑低
カ
ロ
リ
ー
な
の
に
大
満
足
の
美
味
し
さ

12/10までにご予約の方限定!!
特別価格 ¥9,800→¥8,800 税込9,504 円

 おトクな
早割

管理栄養士監修 カロリー調整おせち
￥9,800 税込10,584 円

12 おふくろの味総合研究所   冷凍品

※なお、食材の仕入れの都合により特定原材料に変更が生じる場合がございます。　

＜特定原材料＞
えび・小麦・卵・あわび・いか・いくら
さけ・さば・大豆を含む
※なお、食材の仕入れの都合により特定原材料に変更が
　生じる場合がございます。

冷凍（-18℃）で保管した場合は、2026年1月31日となります。
※解凍後は冷蔵庫に保管の上、お早めにお召し上がりください。

高血圧のガイドラインを
もとに栄養価を設定

１段あたり
250kcal 程度

１段あたり
塩分 2.0g以下

減塩醤油を使用

賞味期限

雅み
や
び雅
ご
会
食
の
お
膳
と
し
て
︑

お
祝
い
の
席
に
も

ぴ
っ
た
り
な
冬
の
味
覚
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
︒

①

⑦

⑧

⑨

⑤

④ ⑥

②
③

カロリーと塩分を気にする全ての方に 管理
栄養士
監修

素敵な巾着が
　ついています

こだわりの出汁を使用 厳選食材を使用
石川県の食材や全国から
選りすぐりの食材使用

みんなで楽しめる
大満足の美味しさ

お重サイズ：74×195×40mm×3段

昨
年
、初
登
場
で
大
好
評
頂
い
た

人
気
の
お
せ
ち
で
す
。

「日本一の魚屋」を自負する「カネシメ髙橋水産」が選び抜いた北海道の海の幸と、
京都の老舗料亭「下鴨茶寮」の技と心づかいの最上級の海鮮おせちです。

<商品内容>
海老煮／イタヤ貝柱煮／鯛そぼろ
あわび旨煮／いくら醤油漬／うなぎ蒲焼
椎茸煮／小鯛ささ漬／厚焼き玉子、絹さや
小川巻／ゆず皮

限定
70
セット

・
銀
鱈
の
煮
付
け

・
帆
立
煮

・
紅
白
な
ま
す
い
く
ら
添
え

・
紅
白
松
笠
烏
賊

・
か
に
甲
羅
詰
め

・
栗
甘
露
煮

・
海
老
の
甘
塩
煮

･

鮑
旨
煮

･

に
し
ん
昆
布
巻

･

数
の
子
醤
油
漬

壱
の
重

安
政
三
年
か
ら
続
く
京
料
亭
の
技
と
心
づ
か
い
を
︑お
料
理
の
ひ
と
つ
ひ
と
つ
に
宿
し
た
︑下
鴨
茶
寮
の
お
せ
ち
︒

縁
起
物
づ
く
し
の
と
っ
て
お
き
の
お
も
て
な
し
重
が
年
初
め
の
心
晴
れ
や
か
な
ひ
と
と
き
に
寄
り
添
い
ま
す
︒

7
6

予約限定商品

『年末年始の
過ごし方』
ガイドブック付

＜特定原材料＞えび・かに・くるみ・小麦・卵・乳成分・あわび・いくら・ごま・さけ
　　　　　　    さば・大豆・もも・ゼラチン

カ
ロ
リ
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調
整
お
せ
ち
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管
理
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養
士
監
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に
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案
さ
れ
て
い
ま
す
。



白 木 屋 （ 静 岡 市 ）

創業昭和 5 年。
3 代目店主が代々伝わる
伝統製法を守り続けます。
素材を厳選しひとつひとつ
丁寧に心を込めて
手作りしています。

18菓子処 白木屋
季節の美しい練り切り 6点セット 税込 1,988 円￥1,840

冷凍品

賞味期限　冷凍 30 日 　解凍後は 3 日間

賞味期限 ７日間 　

８切入

1 パック (180g)

冷蔵品15
握り寿司 和み
　 KOmart 寿司工房

￥5,300 税込 5,724 円

冷蔵品16
ロール寿司 華ちらしロール
　 KOmart 寿司工房

￥4,000 税込 4,320 円

冷凍品21
冷凍鍋焼きうどん鍋きのこセット
　 うどん屋げんき

￥2,960 税込 3,197 円
予約限定商品

予約限定商品

予約限定商品

＜消費期限＞
当日限り

＜消費期限＞
当日限り

＜消費期限＞
当日限り

４～５人前
35cm

商品サイズ

４人前
38cm

商品サイズ

冷蔵品17
ロール寿司　華火
 KOmart 寿司工房

￥4,580 税込 4,947 円
（はなび）

22
やわらか切り餅
 あずきや

￥720税込778円
１０個入23 

  丸  餅
 あずきや

￥900税込972円

28
  のし餅（一升 )
 あずきや

￥3,600
税込 3,888 円

29
  のし餅（５合 )
 あずきや

￥1,800
税込 1,944 円

25
  鏡餅（２合 )
 あずきや

￥820
税込886円

26
鏡餅（５合 )
 あずきや

￥2,050
税込 2,214 円

27
鏡餅（1升 )
 あずきや

￥4,100
税込 4,428 円

5 個入24
  大福餅（つぶあん）
 あずきや

￥800税込864

19
  味自慢手作り
栗きんとん

 あずきや

￥1,500 税込 1,620 円

＜予約締切＞
お受取日の
4日前まで

No.15～No.17＜予約受付＞定休日を除くお受取日の4日前まで(定休日1/1・2)
◇年内12/31日(水)まで ◇年始1/5日(月)～ ◇受取時間：１１：００～
＜お受取り日＞

No.22～29＜予約受付＞
◇12/29(月)～31日(水)まで
◇受取時間：１１：００～

◇12/19日(金)まで
＜お受取り日＞

＜予約受付＞
◇12/29(月)～31日(水)まで
◇受取時間：１１：００～

◇12/19日(金)まで
＜お受取り日＞

◎ネギトロ巻
◎穴子巻  
◎マグロ山芋磯巻
◎サーモンクリームチーズ巻

◎ホッキ貝サラダ巻 
◎焼肉巻
◎ツナサラダ巻  
◎海老マヨサラダ巻

うどん屋 げんき（ 静 岡 市 ） 静岡だし薫る冷凍鍋焼きうどんセット

   『おいしくて安心』な米作り農家 磐田市の『農健』砂川さんにあずきやの為に作付けして頂いた
   『ひよく米』１００％です。きめが細かく、粘りがあり優しい甘みを感じます。
    天竜川の恵をいっぱい受けた、遠州の大地で環境に配慮して育てた美味しいもち米です。

のお餅

予約限定商品

﹃
あ
ず
き
や
﹄
自
慢
の
風
味
豊
か
な

出
来
た
て
の
餡
入
り
で
す

つきたてのお餅は
感動の美味しさです

毎年大好評 !!
なると金時使用

※写真はイメージです

～あずきやのもち米～

感動的に美しく、
美味しい和菓子です。

和菓子のような栗きんとんです。
是非おためしください。

華やかに盛りだくさんのちらし具材の下にはロール寿司が潜んでいます。
ロール寿司は８種類魚介から焼肉などバラエティー豊かなお寿司です。

迎
春
の

ご
ち
そ
う

わさび抜き
お子様もご一緒に
（わさび・醤油別添え）

＜中巻き寿司＞
・キンパ巻き    ・玉子とツナのサラダ巻き    ・和風巻き     ・ネギトロ巻き

＜太巻き寿司＞
・サーモンサラダ巻き    ・カルビ焼肉巻き     ・極太カニカマサラダ巻き  

お手軽に『げんき』のうどんをご家庭で召し上がっていただけます

・きのこうどん(１人前)  
・静岡だしうどん(１人前)×各１個

※真空パックではありません

冷凍品20
冷凍鍋焼きうどん鍋和牛セット
　 うどん屋げんき

￥3,660 税込 3953 円

4人前
36cm×36cm

商品サイズ

＜消費期限＞
当日限り

わさび抜き
お子様もご一緒に
（わさび・醤油別添え）

三世代で楽しめる華やかな七種類の巻き寿司が
たっぷり入りました。

げんき定番

静岡だし

無
添
加
・
無
化
調
・
太
打
ち
麺

NO.20/21<予約受付>12月21日（日）まで

藤枝高柳・浜松佐鳴台・浜松曳馬

沼津・富士・富士宮・草薙・沓谷・池田
中田・みずほ

12月29日（月）

12月30日(火)

＜お受取り日＞
＜受取時間＞14:00～

＜受取時間＞14:00～

・本マグロ   ・バチマグロ   ・中とろ（トンボマグロ）
・生えび   ・有頭えび   ・カニ   ・サーモン   
・炙りサーモン   ・帆立   ・いか   ・自家製玉子焼             

握り寿司『和み』が
大きくリニューアルしました！
豪華なネタにテンションが
上がります！

人気の９種類のネタがたっぷり贅沢に入っています。

贅沢
和牛すき

げ
ん
き
の
お
出
し
に
合
う

                

イ
チ
ボ
使
用

・和牛すきうどん(１人前)  
・静岡だしうどん(１人前)×各１個

＜消費期限＞
冷凍で30日間

＜消費期限＞
冷凍で10日間
解凍後は
当日限り

わさび抜き
お子様もご一緒に
（わさび・醤油別添え）

華やかにテーブルを
　　彩るちらしロール

薫りたつ

茸 追
い
す
だ
ち
付
き

静
岡
産

わさび抜き
お子様もご一緒に
（わさび・醤油別添え）

創業 18年。全国でもうどんの需要が少ない静岡でうどんといえば『げんき！！』と言われ、
半年先まで予約でいっぱいの超人気店。
げんきの冷凍鍋焼きうどんは、特別な配合で、煮込んでもおうどんの美味しさを味わえるよう太打ち麺。
そして、静岡のみりんやお醤油を亀壺熟成させた芳醇な薫りと旨味が押し寄せる「静岡出汁」。
お店のままの味と薫りをお楽しみください。

予約限定商品

98

年明け
うどんに
おすすめ

年明け
うどんに
おすすめ


